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Organisation 27/05/2004 – Remise de charte 09/10/2004 
Clubs parrains : Wavre et Bruxelles Europe 

  Division Brabant Sud – District Belgium / Luxembourg  
Kiwanis International European Federation 

 
 
 

Exercice Président Secrétaire Restaurant (2ème et 4ème jeudis à 20h00) 
 
 

2005-2006 Alain CATRY Claude LECLERCQ  Relais du Marquis 
 Avenue des abeilles 32 Chemin Bruyère du Mazy 20 Rue de la Planchette 18 
 1410 Waterloo 1460 Ittre 1460 Ittre 
 0475 26 44 76 067 64 73 31 067 64 71 71 
 

Kiwanigramme N°34 9e réunion de l'exercice      9 février 2006 
              
 
 

 
La visite hors club (1 ) 
 
 Le 09.02. au KC Waterlo B.A  Bernard Lefebvre  
 
 
 Menu : Capuccino forestier à la Chimay 
              Aiguillette de magret de canard à la Rodenbach 
              Gratin dauphinois , brocoli et navet 
              Parfait glacé à la gueuze framboise 
              Café 
              Vins sélection maison 

100/9taux de présence 100/9
89% P E A HC P E A HC 100/9

Membres actifs
1 ADANT Guy 1 7 2 2 78
2 ANCIAUX Thierry 1 8 1 1 89
3 ARNOULD Jacques 1 9 1 100
4 AVAUX Thierry 1 8 1 3 89
5 BONNET Thierry 1 8 1 1 89
6 CATRY Alain 1 7 2 2 78
7 DE BIE Stan 1 8 1 1 89
8 DEBAENE Eric 1 7 2 2 78
9 DERASSE Albert 1 8 1 1 89

10 DEROYERE Ronald 1 7 2 1 78
11 DUBOIS Jean 1 7 2 1 78
12 GUERMANT Claude 1 9 2 100
13 LECLERCQ Claude 1 9 3 100
14 LEFEBVRE Bernard 1 1 4 5 4 44
15 LOGE Benoît 1 6 3 1 67
16 MARCHESINI Jacques 1 7 2 1 78
17 MERTENS Robert 1 8 1 7 89
18 SZTENCEL Serge 1 7 2 3 78

Totaux 16 2 0 1 134 28 0 37 83
Candidat

Réunion Cumul
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Kiwanigramme n°34. 
 
Carnet rose :  anniversaire  de Jean Dubois le 10 février (merci pour le verre) 
                        anniversaire de mariage de Benoit et Annick Logé le 12 février. 
 
Activités :  le 4 février l’ADUST (unité scout de Tubize) organisait son habituel repas, notre club sous son ancienne identité à 
aidé cette unité. Une délégation de nos membres a assisté au repas, Robert et Carla, Guy et Régine, Albert et Agnés, Jacques 
et Nicole, Claude et Claudine, Thierry Anciaux, Alain Catry, Claude Leclercq. Les préparations étaient excellentes mais le 
service était en rodage. 
 
Le Festival de la Marionnette au Centre Culturel de Tubize, dans lequel nous sommes intervenu financièrement pour 
l’exposition du théâtre de TOONE , connaît un grand succès. Notre club disposait de places gratuites pour distribuer aux 
enfants de la commune.  
 
Conférencier : Pierre Hubinont invité par Alain Catry. 
 
  
Pierre  Hubinont est  opticien, mais il est aussi aérostier et un passionné de l’histoire de la bière et c’est de cette dernière qu’il 
nous parle ce soir. Il est hostieux moines de la Confrérie de l’Abbaye de Villers la Ville, c’est dans cette abbaye que fut 
installée la première brasserie de Belgique vers le 12e S.  
Les égyptiens produisaient déjà une boisson basée sur la fermentation de graines d’orge dans de l’eau ; l’Europe fera 
connaissance de ce produit par les échanges commerciaux via le Danube et la Méditerranée. Durant la période gauloise, les 
femmes fabriqueront de la cervoise ; les gaulois sont les inventeurs du tonneau. Au 7e S. Les moines produiront de la bière, en 
partie pour aider la population. 
Vers le 14e S. la corporation des brasseurs est devenue très puissante et possède sa maison pour tenir ses assemblées (voir 
Bossemans et Coppenole) 
Au 19eS , Pasteur, pour la pasteurisation et Hanssen, pour les levures apportent les éléments qui amélioreront le produit. 
 
Le conférencier détaille les différentes phases de fabrication ainsi que les ingrédients nécessaires : 
 
Fermentation basse pour les pils 
Fermentation haute pour les bières spéciales  
Fermentation spontanée pour le lambic et les gueuzes.  
Pour les fermentations basse et haute ont utilise l’orge malté et le houblon, on peut aussi y ajouter d’autres ingrédients qui 
apporteront un goût particulier au produit. La bière blanche est produite au départ de froment et d’avoine. 
Au 19eS. La brasserie Wielemans était une des plus importantes d’Europe, elle possédait 300 voitures de livraison 
Le stout trouve son origine dans l’incendie de Londres au 16eS. Durant lequel les stocks de malt sont grillés. Pour ne pas 
perdre tout cela on tente un brassin qui est très foncé et qui devient le stout. 
 
Nous avons assisté à une très agréable conférence, questions/réponses du début à la fin, nous pouvons consommer mieux 
informé. Merci M. Hubinont. 
                         
Nos prochaines réunions : 
 
Le 23.02.06  Le tir aux clays, par Philippe Lisart. 
Le 09.03.06  conférence à définir. 
Le 23.03.06  La Cour d’Assises par M. Maes. 
Le 27.04.06  réunion commune avec  le KC Nivelles BW chez nous. 
 
 
Activités chez nos amis : 
Le 18.02.06 KC Brussels Link, soirée du 30e anniversaire du club dans les salons de l’ERM à Bruxelles. 
Le 24 février, rencontre avec le Président mondial du Kiwanis International, à l’abbaye de Stavelot à partir de 18.30h.  
Le 12.03.06 KC Ottignies Cœur de Ville, Foire aux fromages, Bois des Rêves, Ottignies.  
Le 16.03.06 KC Wavre – Vente aux enchères de planches originales de BD – au BD World(face à Walibi) 
Le 25.06.06 KC Wavre – Ferme de la Bilande  – 10è Beef Party- rens.010.61.83.15 et 02.687.98.09 
 
 Kwg reçus. 
 
Wavre,   Centre Mlz Trois Vallées, Bruxelles Centre. 
Bonne lecture et à bientôt Claude Leclercq, secrétaire.    
   


